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蕎麦ダイニング楽
電話 0557(29)6111

9：00～17：30ラストオーダー

添乗員・乗務員様
割引券をご利用の際はレジにてご注文いただき、割引券をお渡しください。

オーシャンバザール棟２階レストラン「蕎麦ダイニング楽」のメニューを
全品 40%OFF でお召し上がりいただけます。
割引券は駐車場スタッフよりお受け取りください。



ご飯小盛り 1,000円
ご飯大盛り 1,200円

1,100円
みそ汁付

新登場
サ
ク
ふ
わ
鶏
天
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い
！

さらに
美味しく！
トッピング

追加で

鶏天単品もあります！
350円（３個）

価格はすべて税込みです

コクのある甘みとすっきりした後味の甘辛だれを使用！温泉たまご 130円
タルタルソース 70円

辛味なしの【丼たれ】にも変更いただけます！



いらっしゃいませ

ネギトロ丼

小さなお子様から大人まで、みんな大好きネギトロ丼！
新鮮なマグロを使った丼を是非ご賞味ください（＾‒＾）

マグロの旨味がギュッと詰まった
大好評！

（味噌汁付き）

小盛りサイズは1,000円
ご飯のみ小盛りは1,150円

1,250円

価格はすべて税込みです



かけ  580円
月見  700円
おろし  700円
きつね  700円
とろろ  820円
桜えびかき揚げ  1,060円

ぶっかけ  580円
ざる  630円
おろしぶっかけ  700円
きつねぶっかけ  700円
温玉ぶっかけ  710円
とろろぶっかけ  820円
桜えびかき揚げぶっかけ  1,060円

そば・うどん

桜えびかき揚げそば　

■冷たいそば・うどん■  

■温かいそば・うどん■  

とろろそば

麺の大盛り（プラス110円）・小盛り（110円引き）出来ます！

 
生たまご  120円　温泉たまご  130円
おろし  120円　きつね  120円
とろろ  240円　
たぬき（揚げ玉）…無料 ※セルフサービスです。ご自由にどうぞ！

人気No.1！

★追加トッピング

価格はすべて税込みです



ボリューム満点！

静岡県由比産生桜えび&
駿河湾産釜揚げしらすの紅白丼！

釜揚げしらす丼
810円

桜えびかき揚げ丼
840円

天　丼
1,480円

生桜えび・釜揚げしらす丼
1,250円

★丼には味噌汁がつきます。
★「大盛り（プラス100円）、小盛り（100円引き）」はスタッフにお申し付けください。

どんぶり・ごはん単品

価格はすべて税込みです



おすすめセットメニュー
人気のミニ丼にそば（またはうどん）が付いたおすすめセットです

丼・麺の増減は出来ません／お味噌汁は別売りです（みそ汁単品60円）

Aセット1,250円
桜えびかき揚げ丼
そばまたはうどん

Cセット1,480円
駿河紅白丼

（生桜えび・釜揚げしらす丼）

そばまたはうどん

Dセット1,150円
旨辛鶏天丼

（丼タレに変更もできます！）

そばまたはうどん

Bセット1,150円
釜揚げしらす丼
そばまたはうどん

●そば、うどんは　かけ　ぶっかけと選べます。温 冷
価格はすべて税込みです



桜えびかき揚げ  480円
大海老天  330円
野菜かき揚げ  280円
きす天  240円
イカ天  220円
かぼちゃ天  160円
ちくわ磯辺天  130円

（並）300円 ／（大）380円 ／（小）220円

■天ぷら単品■

天ぷらおひとつからでもテイクアウト出来ます！
揚げたてをご用意いたします。

※繁忙期はテイクアウト販売を休止しております。詳しくはスタッフまで！

■ごはん単品■

価格はすべて税込みです



アルコール（ビール）�������アルコール 
 中ジョッキ  600円 
 グラス  400円 
 瓶ビール  600円 
 ノンアルコールビール  350円 
 

 

 

 

 

 

 
 
 

ソフトドリンクの販売は終了いたしました。 

ご希望の方は 2Fテラスに設置している自動販売機をご利用ください。 

給水・給茶機はご自由にお使いください。 

 

 

価格はすべて税込みです 

中ジョッキ  650円
グラス　450円
瓶ビール  650円

ノンアルコールビール（瓶）
　　　　　　　　450円

ソフトドリンクのお取扱いはございません。
ご希望の方は各所に設置している自動販売機を
ご利用ください。

給水・給茶機はご自由にお使いください。

価格はすべて税込みです



本物の為に本物を！ 
～私たちのこだわり～ 

美味しいだし作りの為に、私たちは努力を惜しみません。 
手間を惜しまず、時間をかけてじっくりと加工された薩摩枕崎産の

鰹本節をベースに、熊本県牛深産のウルメ節、サバ節を加え、さら

に高知県の土佐清水で、特に寒い時期に加工された寒目近と呼ば

れる宗田節をプラスして、香りとコクにとことんこだわりました。 

削り節のおもなうまみ成分でもあるイノシン酸を活かし、より引き

立てる為、だし昆布には道南産の真昆布を使用しています。 

化学調味料を一切使わず、天然の材料だけで心を込めて仕込み、

美味しさに健康への想いもプラスしてご提供しています。 

是非、ご賞味ください！ 

   

 

 

 

 

 

 

 



私たちに出来ること 

笑顔いっぱい 
 

 

 

 
本日はご来店いただき誠にありがとうございました。 

お味はいかがでしたか？ 
おなかいっぱいになっていただけましたか？ 

私たちに出来ること。 
それはお客様へ美味しいお食事と笑顔をご提供すること。 

笑顔のおかわりは、無料！です。 


